
                 
 

Menú cenas 
 

 
                                                           TRES ENTRANTES INDIVIDUALES PARA DEGUSTAR: 

 

                 Sobao, sobrasada y pulpo 

                  Canelón de gallina y bechamel de trufa 
 Arroz meloso de gambón y chipirón 

 
SEGUNDOS A ELEGIR ENTRE:  

 

Lingote de carrillera y parmentier de patata 

o 

Tataki de atún con verduras salteadas 

o 

Pluma a la brasa sobre puntalette de carbonara 

o 

Bacalao al horno con pilpil de langostinos y trigueros 

 
POSTRES A ELEGIR ENTRE: 

                                                   

Torrija caramelizada 

o 

Tarta casera de queso 

o 

Bizcocho de chocolate y baileys 

 
EL MENÚ INCLUYE 

 

Vinos ”Viñas del Vero” D.O.Somontano 

Agua mineral y pan 

PVP: 43 € (IVA incluido)  

 
Teléfonos Reservas: 876 163 087 / 635 576 037 

reservas@restauranteele.com | www.restauranteele.com 

Solicitud de reserva para el Salón privado tendrá un suplemento de 3€ por persona 

mailto:reservas@restauranteele.com
http://www.restauranteele.com/

