
Menú  
Cenas de empresa 

PRIMEROS 

Ensalada de pulpo y langostinos, parmentier de patata al ajo y vinagreta de pimentón 
Arroz cremoso de chipirones al aroma de plancton marino y alioli de lima 

Canelón de gallina trufada con salsa de setas silvestres 
Coca de escalibada, anchoa, huevas y crema suave de romesco 

SEGUNDOS 

Lingote de ternasco D.O Aragón asado a baja temperatura y patata rota 
Lomo de rodaballo al horno, orio ligado y ajo negro 

Entrecote de ternera a la parrilla y su guarnición 
Lubina con salsa de berberechos y espuma de azafrán 

POSTRES 

Panna cotta de coco, cremoso de maracuyá y helado de frutos rojos  
Bizcocho de chocolate, ganache de chocolate con leche y helado de naranja 

Tarta de queso y mango con helado de vainilla 
Espuma de chocolate blanco con tofe y piña 

EL MENÚ INCLUYE 

Vino «Viñas del Vero» D.O. Somontano 
Aguas minerales y Pan 

Cafés o infusiones 
PVP: 35 € (IVA incluido) 

Teléfonos Reservas: 876 163 087 / 635 576 037 
reservas@restauranteele.com | www.restauranteele.com 

Solicitud de reserva para el Salón privado tendrá un suplemento de 3€ por persona 


